TORTUE

HAMBURG

MEERESFRUCHTE

FINGERFOOD ZUM APERITIF

Austern “Fine de claire”
Auf Eis serviert, Zitrone, Austernbrot, Schalotten Vinaigrette

HAUPTGANG

Meeresfriichteplatte, unter anderem mit:
Gekochten Garnelen, einem ganzen Hummer, Nordseekrabben & Thunfischtatar.
Bei Bedarf konnen wir auch weitere Meeresfriichte nach Verfiigbarkeit bei unseren Hindlern
anfragen, z.B Kaisergranat, Langusten; Konigskrabben & Taschenkrebse.

Beilagen:
Sauce Rouille, Kriutermayonnaise, Schalotten Vinaigrette, Red Hot Sauce TORTUE
Creme fraiche, Brioche und Baguette, franzosische Salzbutter, Frites TORTUE

DESSERT

Marinierte Beeren mit Créme Chantilly

Preis- oder Speiseninderungen unter Vorbehalt.
Gerne lassen wir Ihnen auf Wunsch eine Auskunft zu den enthaltenen Allergenen zukommen.



