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DAS TORTUE HAMBURG FEIERT SEIN 5. JUBILAUM MIT
ALLEN MITARBEITERN - UND SCHLIESST DAS GESAMTE
HOTEL FUR EINEN TAG.

Am 21. Juni 2018 war es so weit — das TORTUE HAMBURG o6ffnete erstmals seine Tiiren.
Ein Hotel, schéner als die Fantasie. Zahlreiche Restaurants laden zum Verweilen ein, Genuss
steht an erster Stelle — mehr ist mehr. So auch das Motto am Sonntag der diesjihrigen
Jubiliumswoche. Piinktlich um 14:00 Uhr schlieBen die geschiftsfiihrenden Gesellschafter
Marc Ciunis und Carsten von der Heide die Tiiren ab. Es wird gefeiert. Eingeladen? Alle 220
Mitarbeiter. Denn ohne sie wire das Haus nicht das, was es heute ist.

Es beginnt um 17:00 Uhr. Ein roter Teppich ist am Hoteleingang ausgerollt, das gesamte Team
wird von der Geschiftsfiihrung mit Champagner in Empfang genommen. ,,As much as you can
lautet der Dresscode, Promi-Fotograf Robert Schlesinger aus Berlin begleitet den Abend.

Das Pulverfass Cabaret sorgt von der ersten Minute an fiir Stimmung. Ein tbergroBes
Champagnerglas ist im Innenhof des TORTUE aufgebaut, die Burlesque-Show beginnt. Gegen
18:00 Uhr startet der Shuttle-Service — in Hamburgs roten Doppeldecker-Bussen — zur
nachsten Location.

Im Griinspan auf der groBen Freiheit erwartet die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des
TORTUE eine exklusive Location, zum festlichen Dinner eingedeckt. Uberall Luftballons,
Girlanden, Uppige Blumenbouquets. Das Restaurant Tarantella zeigt sich fiir das Catering
verantwortlich. Ausgesuchte Vorspeisen wie knusprige Garnelen und Beef Tartare sowie
Chateaubriand vom Liineburger Ochsen mit Pfifferlingen und Kartoffelgratin sorgen fiir die
kulinarischen Highlights des Abends. Emotionale Reden begleiten das Dinner, bevor die Live-
Band Floor 54 einen perfekten Ubergang zur Party schafft.

Zwei Stunden spater wird das Griinspan zum Nachtclub. Der weltbekannte D] Antoine sorgt
mit seinen Beats fiir ausgelassene Stimmung. Die Tanzfliache ist brechend voll, ein kleiner Kiosk
versorgt das gesamte Team die Nacht iiber mit hoteleigenen Merchandise-Produkten, Eis,
SiiBigkeiten und allem, was das Herz begehrt. Um 23:00 Uhr wird ein ,Late-Night-Snack*
angekiindigt — und ein DoénerspieB im Eingang aufgebaut. Der bekannte Hip Hop Star Afrob
sowie D] Agatino spielen bis in die friihen Morgenstunden.
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Am nichsten Montag um 10:00 Uhr versammeln sich die Mitarbeiter um Marc Ciunis und
Carsten von der Heide. Zwei Stunden noch, dann 6ffnen die Tiren des TORTUE wieder fiir
seine geschitzten Giste. Ein bisschen miide — und tibergliicklich. Das trifft es auf den Punkt.

»Unsere Mitarbeiter sind das Wertvollste, was wir haben. Wir alle geben jeden Tag unser
Bestes, um fiir unsere Giste fantastische Erlebnisse und Erinnerungen zu kreieren. Genau das
hat auch unser Team verdient.” Frank Gerhard Schmidt, Philipp Schmitz-Morkramer, Marc
Ciunis und Carsten von der Heide sind sich einig: ,,Es war uns wichtig, ,,Danke” zu sagen. Und
dafiir ist eine richtig gute Party natiirlich genau unser Stil.*

Was von der Nacht bleibt, ist etwas ganz Besonderes. Es ist echte Wertschitzung. Und ein
unglaublich starkes Teamgefiihl. Jeder Einzelne ist sich sicher — die nachsten 5 Jahre TORTUE
werden grandios.

Das privat gefiihrte Design-Hotel TORTUE im Herzen Hamburgs ist in den historischen Stadthéfen
gelegen und besticht mit einer fantastischen Gesamtkonzeption aus Kulinarik, Event und Hotel. In 3
Restaurants, 4 Bars und einer Dachterrasse sowie einzigartigen Salons, Zimmern und Suiten wird das

Lebensgefiihl des franzdsischen ,,Savoir-vivre“ in hoher Kunst zelebriert.



