
Auf Nachfrage erhalten Sie eine Zutatenliste für deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren Produkten enthalten sind.

Alle Preise verstehen sich in Euro, inklusive Service und gesetzlicher Mehrwertsteuer. Änderungen und Irrtümer vorbehalten..

Ein Ort mit offener Küche, asiatisch dirigiert, voller Wärme, Duft und leiser Dramaturgie.
Die Bar in ihrer Opulenz international und intim. Bedeutet JIN GUI nicht „goldene Schildkröte“?

Historisch kühn wirkt das Interieur, als hätte es Zeit gesammelt statt Jahre gezählt. Hier werden Sie bewirtet, 
nicht bewertet. Üppige Banquette, sanfte Stoffe und Momente des privaten Speisens.

Im Spiegelzimmer verschwimmen Perspektiven, Susans Table lädt zum Teilen ein. 

Im JIN GUI entfaltet sich jede Delikatesse über alle Sinne hinweg. Texturen, Aromen, Geräusche, Gespräche, 
das Klirren der Gläser. Alles verdichtet sich zu dem, worauf es am Ende ankommt: Genuss.

Probieren Sie sich. Auch für Zuhause. 



SAKE

Ikekame „Turtle Black“ Junmai� 0,1 l | 0,72 l
Ikekame „Turtle Red“ Junmai Daiginjo� 0,1 l | 0,72 l

Ninki Taru Sake Junmai Ginjo� 0,1 l | 0,72 l
Ninki Ichi Yuzu Sake Likör� 0,05 l | 0,5 l

Shichiken „Sparkling Dry“ Junmai� 0,36 l
Shichiken Sparkling Blue Sky� 1,44 l

CHAMPAGNER

Perrier-Jouët Grand Brut� 0,1 l
� 0,375 l
� 0,75 l
� 1,5 l
� 3 l

Perrier-Jouët Blason Rosé� 0,1 l
� 0,75 l
� 1,5 l

Perrier-Jouët Blanc de Blancs� 0,75 l

Belle Epoque 2014� 0,75 l
Belle Epoque 2012� 1,5 l
Belle Epoque 2002� 6 l

Belle Epoque Rosé 2013� 0,75 l
Belle Epoque Rosé 2006� 3 l
Belle Epoque Rosé 2005� 6 l

Belle Epoque Blanc de Blancs 2006� 0,75 l
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8,5 | 125
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OFFENER ROSÉWEIN 

TORTUE La Plage Rose*			   0,15 l� 11,5
Grenache, Pinot Noir			   0,75 l� 55
Hofmann, Rheinhessen, 2025

Château Sainte Marguerite		  0,15 l� 16,5
Mourvèdre, Grenache, Cinsault		  0,75 l� 79
Côtes de Provence, 2024

ROSÉWEIN

Sancerre Rosé� 59
Pinot Noir
Bailly Reverdy, Loire, 2024

Château Calavon� 60
Syrah, Grenache, Rolle, Cinsault
Château de Calvon, Aix-en-Provence 2024

Fantastique Rosé*� 85
Château Sainte Marguerite, Provence, 2022

Lion & Dragon� 75
Grenache, Cinsault, Syrah
Château Roubine, Côte de Provence, 2024

Clos Mireille Rosé� 15
Grenache, Cinsault, Syrah
Domaines Ott, Provence, 2023

OFFENER ROTWEIN 

Spätburgunder	 			       0,15 l� 11
Weingut Manz, Rheinhessen, 2022		      0,75 l� 49

Rioja Reserva				        0,15 l� 12
Baron de Ley				        0,75 l� 55
	  
Primitivo Cuore Verde			       0,15 l� 12
“Froesta Ombrosa”			       0,75 l� 59
Botter, Puglia, Apulien, 2024
	    
TORTUE Le Savoir Vivre Vinsobre	     0,15 l� 15,5
Grenache, Syrah, Mourvedre		      0,75 l� 75
Chateau de Rouanne, Rhône, 2023

ALKOHOLFREI

Dr. Lo Riesling				        0,15 l� 11
Dr. Loosen, Mosel				        0,75 l� 49

Sparkling Juicy Tea Rose	 		      0,15 l� 11
Darjeeling Rhababer, Van Nahmen 		      0,75 l� 49

ROTWEIN EUROPA

Cuvée N° 1� 45
Blaufränkisch, St. Laurent, Spätburgunder, 
Cabernet Sauvignon; Klumpp, Baden, 2023

Das Kleine Kreuz *� 89
Cabernet Sauvignon, St. Laurent, Cabernet Franc, 
Merlot; Rings, Pfalz, 2023

HOLY MOLY Syrah� 89
Markus Schneider, Pfalz, 2020

Cuvée X� 129
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc	
Knipser, Pfalz, 2020	

Le Volte� 89
Merlot, Cabernet Sauvignon	
Tenuta dell’Ornellaia, Toskana, 2023

Aster -Crianza-� 69
Tempranillo; La Rioja Alta, Ribera del Duero, 2021

Finca Monasterio� 79
Tempranillo, Cabernet Sauvignon;	
Barón de Ley, Rioja, 2021

Gigondas� 105
Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault;
Château de Sant Cosme, Süd-Rhône, 2020

Bad Boy� 79
Merlot, Cabernet Franc	
Saint Émilion, Bordeaux, 2020

ROTWEIN ÜBERSEE

Raouls*� 55
Syrah, Cabernet Franc, Grenache, Mourvèdre	
Beaumont, Bot River, Südafrika, 2022

Ultra Malbec� 69
Kaiken, Mendoza, Argentinien, 2022

Cabernet Sauvignon Reserve� 109
Robert Mondavi Winery, Kalifornien, 2019	

SPIRITUOSEN	
Für unsere Spirituosenauswahl 
scannen Sie gerne den 
QR-Code.

Hausregel Nr. 5  “Mehr ist mehr.”

Zu viel des Guten gibt es nicht. Genießen Sie außergewöhnlichen 
Sake oder starten Sie Ihr JIN GUI Erlebnis mit eisgekühltem Champagner. 

Wie schön, wenn man immer etwas zu beichten hat, aber niemals etwas zu bereuen.



OFFENER WEISSWEIN 

TORTUE Le Plaisir Grauburgunder*	 0,15 l� 11
Wernersbach, Rheinhessen, 2025		  0,75 l� 49

Weissburgunder				   0,15 l� 11
Münzberg, Pfalz, 2022			   0,75 l� 49

TORTUE La Liaison Kabinett*		  0,15 l� 11
Riesling					     0,75 l� 49
Willems-Willems, Mosel, 2024

Riesling					    0,15 l� 11
Weingut Wegeler, Mosel, 2019		  0,75 l� 49
  
TORTUE Sauvignon Blanc*		  0,15 l� 12
Weedenborn, Rheinhessen, 2022		  0,75 l� 59

Bourgogne Chardonnay			   0,15 l� 14
Reserve du Bastion, Domaine Chanson,		 0,75 l� 69
Burgund, 2023

WEISSWEIN DEUTSCHLAND

Riesling Blauschiefer� 55
Dr. Loosen, Mosel, 2025

Riesling Scharfenstein Doosberg 1. Lage� 65
Spreitzer, Rheingau, 2024

Riesling Wachenheim -R-� 75
Bürklin-Wolf, Pfalz, 2020

Ihringer Grauburgunder� 55
Dr. Heger, Kaiserstuhl, Baden, 2025

Birkweiler Grauburgunder -Keuper-� 59
Dr. Wehrheim, Pfalz, 2024

Weißer Burgunder -S-� 69
Dönnhoff, Nahe, 2024

Weissburgunder Kreuzweg� 55
Ambs, Baden, 2022

Diel de Diel� 55
Weissburgunder, Grauburgunder, Riesling
Diel, Nahe, 2023

Chardonnay Johanniskreuz� 69
Markus Schneider, Pfalz, 2022

Scheurebe� 49
Stahl, Franken, 2024

Twenty Six Weiss� 49
Silvaner, Riesling, Traminer, Scheurebe
Bickel Stumpf, Franken, 2024

WEISSWEIN ÜBERSEE

Chardonnay Napa Valley� 109
Robert Mondavi Vinery, Kalifornien, 2022

Sauvignon Blanc*� 95
Cloudy Bay, Marlborough, 2024

Chenin Blanc I Empfehlung des Sommeliers
Beaumont, Bot River 2024
0,15l� 12           
0,75l� 59

WEISSWEIN FRANKREICH

Pinot Les Jardins� 69
Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Auxerrois	
Domaine Ostertag, Elsass, 2022

Anjou En Chenin� 65
Chenin Blanc	
Domaine Ogereau, Loire, 2024

Sancerre Blanc� 65
Sauvignon Blanc	
Bailly Reverdy, Loire, 2024

Sancerre Clos de Beaujeu� 135
Sauvignon Blanc	
Gérard Boulay, Loire, 2022

Pouilly Fumé -Terres Blanches-� 75
Sauvignon Blanc	
Serge Dagueneau, Loire, 2024

Chablis� 79
Chardonnay	
Didier Dauvissat, Burgund, 2024

Chablis 1er Cru Beauroy*� 85
Chardonnay	
Domaine Alain Geoffroy, Burgund, 2023

Bourgogne Côte d´Or� 79
Chardonnay	
Domaine Jomain, Burgund, 2023

Secret de Lunès Viognier� 49
Vignobles Jeanjean, Languedoc-Roussillon, 2023

WEISSWEIN EUROPA
 

Grüner Veltliner -Am Berg-� 55
Bernhard Ott, Wagram, Niederösterreich, 2024

Sauvignon Blanc -Winkl-� 75
Cantina Terlan, Südtirol, 2025

Bramito della Sala� 79
Chardonnay, Castello della Sala, Umbrien, 2024

Gavi dei Gavi -Etichetta Nera-� 99
CorteseLa Scolca, Piemont, 2024

APERITIF

TORTUE Spritz 12,A� 23
Lillet Blanc, Erdbeere, Koriander, Blutorange, 
Verjus, Perrier-Jouët Grand Brut

Aperol Spritz 12,A� 16
Aperol, Schaumwein, Soda

Basil Spritz 12,A� 16
Beefeater 24, Kaffir Limette, Shochu,
Yuzu, Basilikumlimonade

Parma Savoia A, J� 16
Savoia Americano, Grapefruit, Mediterranean Tonic

Yuzu Spritz 12 ,A� 23
Yuzu Sake, Kaffirlimette, Perrier-Jouët Grand Brut

TORTUE SIGNATURES

TORTUE Negroni 12,A� 17
Monkey 47, Lillet Blanc, Noilly Prat Ambré, Campari

TORTUE Le Pont 12,A� 17
Lillet Blanc, Erdbeere, Koriander, Blutorange, Verjus

TORTUE Espresso Martini A,I� 17
Absolut Vodka, Espresso, Cold Brew, Espressolikör,
weiße Schokolade

ALKOHOLFREIE 
COCKTAILS

No-Groni 12,A� 12
Gin Tee, Martini Vibrante, Dornfelder Traubensaft,
San Bitter 

Vibra Spritz 12,A� 12
Martini Vibrante, alkoholfreier Schaumwein, Soda

Bellini Sbagliato 12,C� 12
Weißer Bergpfirsich, Zitronenthymian, Verjus,
alkoholfreier Schaumwein

SEASONAL COCKTAILS

Glenpacho 11,12,A� 17
Glenfiddich, Urwaldpfeffer, Gurke, Kokoswasser, Sesam
Verjus, Zitruswasser, Zucker

Asian Drifter 12,A� 17
Turtle Black Sake, Yuzusake, Kirschblütentee, 
Limettensaft, Ahornsirup, Angostura Bitter

Hopeater A,7� 17
Beefeater, Calavados, Himbeer, Hopfen, Zitrone,
Falernum, geklärte Milch

Asatoki A,1� 17
Toki Whisky, Zitronengras, Zitrone, Zucker, Asahi Bier

Blanc Tropique 12,A� 17
Lillet Blanc, Ananas, Shiso, Zitruswasser, Zucker

Root and Rind 9,12� 17
Absolut Elyx, Tomate, Sellerie, Verjus, Zucker

Mango Thai Salad D,A,8 � 17
Patron Silver, Jalapeno, Koriander, Limette, 
Mango Espuma

Aloho Vera 12� 17
Beluga Transatlantic, Aloe Vera, Sherry, Verjus,
Zitruswasser, Menthol

Shiso Smash  � 17
Monkey 47, Shiso, Zitrone, Zucker

Flip Flop Flavours A � 17
Havana 7, Kokoswasser, Mandarine, Pandan, Limette

HAUSGEMACHTE 
LIMONADEN & EISTEE

TORTUE Eistee I� 11
Bio-Früchtetee, Earl-Grey, Hibiskus, Zitrone 

TORTUE Limonade� 11
Zitrone, Limette, Kaffirlimette, Zucker, Soda 

Himbeer Ingwer Limonade 12� 12
Himbeere, Ingwer, Verjus, Zucker, Salz, CO2



CLASSICS

Eggplant Japanese Classic [vegan] 1,6,11� 22
Geröstete Aubergine, spicy Miso, Sesam

Duck Karaage 1,3,6,7,9,10,11,A� 27
Gebackene Ente, Trüffel Limetten Mayonnaise,
Teriyaki, Limette

Spicy Miso Beef 1,4,6,11,12,A,B,D� 29
Rinderfilet, Avocado Crème, Tomaten Marmelade,
Kimchi Miso Sauce

Rock Shrimp Tempura 1,2,3,11,A,B,D,G� 29
Tempura Garnelen, Chili Mayonnaise

SUPPEN

Miso Soup 4,6,11,A,D� 15
Wakame, Frühlingslauch, Tofu, Shimeji Pilze

Asparagus Soup 6,7,9� 15
Spargelcremesuppe, Miso, Togarashi

STARTERS

Edamame 
mit Meersalz 6,A� 8
mit Spicy Miso Sauce 6,11,12� 8
mit Trüffel Nussbutter, Meersalz 6,12,B� 12

Avocado Taco [vegan] 1,6,D� 8
Avocado, TORTUE Sauce Red Hot, gerösteter Mais

Salmon Taco 1,4,6,11,B,D� 12
Roh marinierter Lachs, Edamame, Teriyaki, Frühlingslauch

Chicken Taco 1,6,11,12,B,D� 10
Gezupftes Hähnchen Curry, Teriyaki, Frühlingslauch, Sesam

Tuna Taco 1,4,6,9,11,B� 12
Crèmiges Thunfischtatar, Avocado, Frühlingslauch, Sesam

Pulled Beef Soft Shell Tacos 1,4,6,9,11,12,B,D� 24
Gezupftes Rindfleisch, Kimchi Miso, Chili

„Thai Style“ Papaya Salad 8,11� 19
Mango, Papaya, Salatherz, weißer Spragel

Crunchy Suckling Pork Belly 1,6,11,B,C� 27
Knuspriger Spanferkelbauch, Papaya Chutney, Yakiniku Sauce

Pulpo 6,11,14� 29
Gegrillter Tintenfisch, Asia Chimichurri, Avocado

Jalapeño Shrimp Tempura 1,2,3,6,10,11� 29
Black Tiger Garnele, Jalapeño Curry Mayonnaise
Frühlingsrollen, Chili Soja Dip, Erdnüsse

NEW STYLE DIM SUMS
Preis pro Stück

Cream Veggie 1,3,6,11� 6,5
Chinakohl, Rettich, Karotte, Teriyaki Sauce

Truffle Scallop 1,2,3,4,6,11,14� 12
Jakobsmuschel, Garnele, Trüffel, Teriyaki Sauce

Duck Gyoza 1,6,11,A� 8
Ente, Hoisin  

Beef Tartar Truffle Gyoza 1,4,6,9,11� 10
Rindertatar, Pho 

NEW STYLE SASHIMI

Usuzukuri 1,4,6,11,G� 28
Geflämmter Lachs, Knoblauch, Ingwer, Sesamöl

Khampa Beef 1,6,7,G� 30
Geflämmtes Rinderfilet, Ponzu, Nussbutter, 
Schnittlauch

Tuna Tataki 1,3,6,9,10,11,A,G� 29
Thunfisch, Asia Cocktailsauce, Avocado, 
Zwiebel
 
Loup De Mer 1,4,6,9,10,11,G� 29
Wolfsbarsch, Olivenöl, Ponzu, Avocado,
Tomate, rote Zwiebel

Tuna 4,6,G� 30
Thunfisch, Yuzu, Mandarine, Ponzu, 
Lauchzwiebel

SASHIMI

Salmon Sashimi, Lachs 4,G

Klein | Groß� 24 | 34

Tuna Sashimi, Thunfisch 4,G

Klein | Groß� 24 | 34

Sashimi Variation, tagesfrischer Fisch 4,G

Klein | Groß� 29 | 39

LOBSTER AFFAIR

Lobster Taco 1,2,3,10,11,B,G� 18
Hummerfleisch, Mango, Karotte, Thai-Vinaigrette,
Chili Mayonnaise

Lobster Roll 1,2,3,6,10,11,B,D� 39
Hummer, Grüner Spargel, Gurke, Chili Mayonnaise,
Teriyaki

Thermidor JIN GUI Style 2,3,7� 59
Halber 1KG Hummer, Miso-Hollandaise, weißer Spargel

URAMAKI

Oshinko Roll 6,12,D,K� 19
Marinierter Daikon, Karotte, Gurke, Edamame, Jalapeño

Mango Roll 11,B� 22
Grüner Spargel, Gurke, Avocado, Sesam, Spicy Mango

Chicken Chili Roll 1,3,6,11,A,B,C,D,G� 25
Hähnchen, Avocado, Chili Mayonnaise,
Teriyaki, Jalapeño, Kimchi Sesam

Spicy Tatar Roll 1,3,4,6,11,A,G� 26
Thunfischtatar, Avocado, Tobiko, Frühlingslauch, 
Teriyaki

Spicy Salmon Roll 1,3,4,6,11,A,B,D� 26
Scharf gegartes, gezupftes Lachsfilet, Gurke,
Chili Mayonnaise, schwarzer Tobiko

Crunchy Salmon Roll 1,2,4,6,7,10,11,A,D,G� 28
Garnele, Gurke, Koriander, Lachs, Teriyaki, Frischkäse

Loup de Mer California Roll1,2,3,4,6,11,A,B,D,G� 28
Garnele, Avocado, Loup de Mer, Chili Mayonnaise, 
Teriyaki, Zwiebel Ceviche

Dragon Roll 1,2,4,6,12,B,D� 29
Garnele, Gurke, Thunfischtatar Topping, Teriyaki, Apfel

Flamed Surf & Turf Roll 1,2,3,4,6,11,A,B,D,G� 30
Garnele, Avocado, Rinderfilet, Chili Mayonnaise,
 Teriyaki, Frühlingslauch

JIN GUI SPECIAL ROLLS
Warm serviert.

Tuna Tempura Roll 1,3,4,6,10,11,12,B,D� 29
Spicy Thunfisch Tatar, Gurke, Thunfisch Sashimi, 
Teriyaki, Apfel, Sesam

JIN GUI Black Tiger Roll 1,2,3,6,10,12,B,D� 29
Garnele, Cocktail Sauce, Teriyaki, Apfel, Lachs

Peking Duck Roll 6,D� 29
Knusprige Ente, Frühlingslauch, Gurke, 
Chili Mayonnaise, Hoi Sin Sauce

Beef Tartar Truffle Roll 1,3,6,10,12,B,D� 36
Rinder Tatar, Trüffel, Lauchzwiebeln, geflämmtes 
Rinderfilet, Teriyaki, Tomaten-Zwiebel-Salsa

Flamed Miso Beef Roll 1,3,6,10,B,D� 26
Grüner Spargel, Gurke, Rinderfilet, Miso
Wahlweise mit Wagyu Beef � 42

VEGETARISCH

Spring Roll [Vegan] 1,5,6,9,11,12,A,B,D� 24
Frühlingsrollen, Chili Soja Dip, Erdnüsse

Miso Udon 1,5,9,D� 28
Udon Nudeln, Pak Choi, Broccoli, Zitronengras, Kokos

Massaman Peanut Curry [Vegan] 5,6,8,10,1� 28
Süßkartoffel, Paprika, Zucchini, Zuckerschote,
Tofu, Reis

FLEISCH
Wir reichen Ihnen eine Beilage nach Wahl.

Yakitori Chicken 1,5,6,11� 38
Hühnchen, Teriyaki, Erdnüsse

Duroc Ribs 1,4,6,9,11,B,D� 39
Saint Louis Cut, Shitake Pilze, Teriyaki Sauce, Sesam

Adobo Beef 1,6,9,11� 42
Topinambur, Zitronengras, Zimt

California Lemon Duck 1,6,9,A,B� 45
Knusprig gebackene Ente, Teriyaki,
Limetten-Zwiebel-Ceviche

Sirloin Steak 200g 6� 42
Asia Chimichurri, Shimeji

Beef Fillet 1,6,11� 52
Rinderfilet, Yakiniku Sauce

FISCH
Wir reichen Ihnen eine Beilage nach Wahl.

Fjord Lachs 3,4,7,11� 38
Gegrillt, Ponzu Beurre Blanc

Cajun Tuna Steak 1,4,6� 46
Thunfischsteak, Mango-Chilli-Salsa

Black Cod 4,6,A� 49
Kohlenfisch in Sweet Miso gebacken, 
TORTUE Steak-Pfeffer

SIDES

Gurken Wakame Salat 11� 7
Spicy Süßkartoffelstampf 7,11� 8
Kimchi Fried Rice 4,6,9,11,A,D� 8
Pak Choi in Saigon Sauce 6,11� 8
Miso Asparagus, weißer Spargel, Miso, Togarashi 6,7,11,12� 12
Wok Gemüse 6,11� 8
Wilder Brokkoli mit Erdnüssen 1,5,6� 8
Gegrillte Avocado mit Chimichurri 6,11� 10
Kimchi Fries 3,4,10,11,B,D� 12
SüßkartoffelFries, Kimchi, Kardamom Mayonnaise


