
Tartelette 1,3,5,7,8,11,A,C  9

Eclair 1,3,5,7,8,11,A,C 7

Mini-Choco Malheur 1,3,7,8 3,5

Macaron 1,3,8,A,C 2

Chicken Katzu Sando 1,3,6,7,9,10 13
Brioche, Chilimayo, Koriander, 
Coleslaw, Hähnchenschnitzel

Pastrami 1,7,10 12
Sylter Landbrot, Pastrami, 
Saure Gurke, Raclettekäse, Senf

Grilled Cheese 1,7,10 9
Sylter Landbrot, Raclettekäse, 
Saisonales Chutney

S I G N AT U R E S

G E G R I L LT E  S A N DW I C H E S

B E L E GT E  B ROT E C L A S S I C S

S W E E T S

Tartare à la petite 7,9,10,12  22
Rindertatar, Kartoffelchips, 
Senf-Crème fraîche 

Heide-Forellenkaviar 4,7 16
50g, Sylter Meersalz-Kartoffelchips, 
Crème fraîche

Burrata 1,7 15
Sahnemozzarella, Cherrytomaten, Olivenöl,
Meersalz, Rucola

Französischer Rohmilchkäse 1,7,10,12,18 6
mit hausgemachtem Chutney

Austern 1,7,8,12,14 5
Austern Marennes-Oléron, Fine de Claire,
Preis pro Stück

	 21
Auswahl aus drei verschiedenen belegten Broten 

Garnele 1,2,3,4,7,9 14
Geröstetes Brioche, gekochte Garnelen,
Crème fraîche, Dill, Avocado, AKI Forellenkaviar

Roastbeef 1,3,7,9,10,12 14
Geröstetes Brioche, Roastbeef, Senfcreme,
Gewürzgurke, Röstzwiebel

Thunfisch 1,3,4,7 12
Geröstetes Sylter Landbrot, 
cremiger Thunfischsalat, gegrillte Paprika, Kapern

Lachs 1,4,7,9,10 12
Geröstetes Sylter Landbrot, Räucherlachs,
Avocadocreme, Crème fraîche

Mediterran 1,7,8,9 10
Geröstetes Sylter Landbrot, Ricotta-Creme, 
Zitrone, Pinienkerne, Zucchini, Olivenöl

Eiersalat 1,3,9,10  9
Geröstetes Sylter Landbrot, Röstzwiebel,
hausgemachter Eiersalat, Madras-Curry

Crêpe 1,3,7 10
Salzkaramell, frische Beeren

Chia-Pudding 6,8 6
Chiasamen, Hafermilch, 
frische Beeren, Nüsse

Joghurt Bowl 7,8 6
Isländischer Frischkäse, Honig
TORTUE Granola, frische Beeren

Sélection

Unsere Empfehlung:
Tomatencremesuppe mit 
Grilled Cheese Sandwich 1,7,10 15
Sylter Landbrot, Raclettekäse 



S I G N AT U R E  C O C K TA I L S

K A F F E E

Café Crème� 3,5

Espresso� 2,5

Espresso Macchiato� 3

Cappuccino� 4

Latte Macchiato� 4

M ATC H A S

Matcha Latte� 5

Iced Matcha� 5

Iced Matcha Mango� 6

A P É R I T I F S

TORTUE Spritz� 18
Lillet Blanc, Erdbeere, Blutorange,
Koriander, Verjus, Champagner

Parma Savoia� 15
Savoia Americano, Grapefruit, 
Mediterranean Tonic

Sloe Motion Spritz� 12
Sloe Gin, Bergamotte, Verjus, 
Soda, Schaumwein

Le Kir� 12
Crème de Cassis, Grauburgunder

TORTUE Espresso Martini� 15
Absolut Vodka, Espresso, 
Cold Brew, Espressolikör, weiße Schokolade

TORTUE Le Pont� 14
Lillet Blanc, Erdbeere, Blutorange, 
Koriander, Verjus

TORTUE Negroni� 14
Monkey 47, Lillet Grand Reserve, Campari

				    0,15 l� 0,75 l

				      0,1 l� 0,75 lE R F R I S C H U N G E N C H A M PAG N E R

Frisch gepresster Orangensaft� 6
täglich frisch, 0,2 l

TORTUE Green Smoothie� 9
hauseigene Rezeptur, 0,2 l

TORTUE Red Smoothie� 9
hauseigene Rezeptur, 0,2 l

ChariTea Mate Sparkling� 5,5
Mate-Tee, Zitrone und Orange

ChariTea Red� 5,5
Rooibos und Passionsfrucht

Lemonaid Blutorange� 5,5

Perrier-Jouët Grand Brut	     21� 145

Perrier-Jouët Blason Rosé	   25� 175

Charles Heidsieck 
Brut Réserve	   18� 115

Charles Heidsieck 
Brut Rose	   20� 125

W E I N E

TORTUE Le Plaisir 	 8� 38
Grauburgunder	       
Werneersbach, Rheinhessen, 2024

TORTUE Sauvignon Blanc	 10� 49
Weedenborn, Rheinhessen, 2023

TORTUE La Plage Rosé	 8,5� 40
Grenache, Pinot Noir 
Hofmann, Rheinhessen, 2025

Spätburgunder	 9� 43
Weingut Manz, Rheinhessen, 2022

TORTUE Le Savoir Vivre 	 12� 59
Vinsobre	
Grenache, Syrah, Mourvèdre, 
Rhône, 2022

Sparkling Juicy Tea Rose	 11� 49
Darjeeling Rhabarber, Van Nahmen

Pour l‘après-midi

Pour le matin


