
CHEZ L’AMI
SIGNATURES

VORSPEISEN

Austern 1,4

»Amulette« von la Famille Boutrais,
Schalotten-Vinaigrette, Zitrone
pro Stück – 8
½ Dutzend – 42

Weinbergschnecken 3,7,10,14

Elsässer Weinbergschnecken, Kräuterbutter, Knoblauchchips
3 Stück – 16
6 Stück – 32

Kaviar 1,3,4,7

Mandarin Imperial von AKI
50 g – 120
100 g – 220

Rindertatar 4,10,12

Am Tisch zubereitet, pro 10 g – 3,3
Mit 20 g Kaviar und Crème fraîche + 40 4,7

HAUPTSPEISEN

Zu unseren Hauptgerichten servieren wir eine sorgfältig
zusammengestellte Auswahl saisonaler Beilagen nach 
Empfehlung unseres Küchenchefs.

Côte de Bœuf 3,7,9,10,12

Am Tisch tranchiert, pro 100 g – 19,5

Rinderfilet 3,7,9,10,12

200 g – 64



CHEZ L’AMI
DÉGUSTATION

VORSPEISEN

Loup de mer 4,9 – 32
Sashimi, Blutorange, Jalapeño, Röstschalotten 

Hummer 2,7,9,12– 38
Confierter Hummer, Charentais-Melone, 
Piment d´Espelette, Krustentierschaum

ZWISCHENGANG

Kürbis 1,3,7,8,12– 29
Handgemachte Kürbis-Tortelli, Parmesan, Salzmandeln, 
Salbeischaum

HAUPTGERICHTE

Maigre «Label Rouge» 4,7,9,12– 59
Filet vom Adlerfisch, Fenchel, Vermouthschaum

Zweierlei vom Weiderind 1,7,9,10,12– 69
Waldpilze, Kartoffelmousseline, grüne Pfeffersauce

Coquelet aux truffes 1,3,4,7,9,10,12– 45
Getrüffeltes Stubenküken im Ganzen serviert, Caesar’s Salad, 
Pommes Allumettes, Chimi-Chipotle-Mayonnaise

MENU CARTE BLANCHE

Lassen Sie sich von unserem Küchenchef überraschen und 
genießen Sie eine Auswahl aus der Degustationskarte in drei 
oder fünf Gängen.

Petit plaisir – 98
3-Gänge-Menü nach Wahl des Küchenchefs

Grande amour – 159
5-Gänge-Menü nach Wahl des Küchenchefs

Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Sie eine Zutatenliste für deklarierungspflichtige Zusatzstoffe & Allergene, die in unseren Produkten 
enthalten sind. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Service und gesetzliche Mehrwertsteuer. Änderungen und Irrtümer vorbehalten.


